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ДИНАМИКАЛЫК ЕМЕС ДЕТЕРМИНИРЛЕНГЕН ОРТАДАГЫ УУА ТОПТАРЫНЫЦ УЖЫМДЬЩ
0РЕКЕТТЕСУ ПРОЦЕС1Н1Ц СИПАТТАМАСЫ

А. Телеу, А. Адильбаев, З.А. Кутпанова, А. Аубакиров

Макалада ушацсыз ушу аппараттарын (УУА) ужымдык; басцаруды зерттеу, атап айтцанда, 
жеке пайдаланудан топтар мен кешендерге кешу туралы жазылган. Бул м/ндет гылым мен 
техниканыц ертурл/ салаларында взект УУА тобын практикальщ к,олдану адам эрекет/' мумюн 
емес жерлерде артурл/ врекеттерд/ орындауга мумюнд/к беред/'. ^аз/рг/ уацытта робототехника 
саласындагы технологияныц дамуы жогары дербестш бар ушатын роботтарды жасауга мумшндм 
беред/. Мундай роботтардьщ топтьщ к,осымшалары цаз/рг/ кезецде, ец алдымен, топтык; 
басцаруды уйымдастыру эдютер/нщ даму децгешмен аньщталады. Роботтар тобын бас^ару 
м/ндет/ - топ робототехникасыныц мшдеттерЫц б/р/.

Бул ман;алада курдел/ м/ндеттерд/' шешуге кызыгушыльщ тудыратын жене адамдар ушт 
циын жердег/ УУА баск,ару турлер/ к,арастырылады, атап айтцанда: табиги апаттардан зардап 
шеккендерд/ /з<Эеу, радиацияльщ /  химиялык; ластану децгешн елшеу, узак, нысандардыц (ормандар, 
квл'ж магистральдары, мунай кубырлары жене газ кубырлары) жагдайын ба^ылау. шекаралар жене 
т.б.) Сондай-ак,, жауап беру уацыты УУА саны мен УУА тобыныц к;оршаган ортамен карым- 
цатынасына байланысты бертген. Топтьщ басцарудыц турлер/ топ шеш/м/ кабылданган уак,ытк;а 
байланысты жасалады,

Нвтижесшде, динамикалык, аныцталмайтын ортадагы УУА топтарын басцарудагы 
меселелерд/ шешу уш/н ужымдьщ бак;ылау едютерт к,олдану усынылды.

ТуйШ сездер: ушцышсыз ушу аппараты (УУА), топтык бащару, кешбасшы -  жетекш/, 
навигация, ортальщтандырылган баск,ару, ортальщтандырылмаган бак,ылау.

ОПИСАНИЕ ПРОЦЕССА КОЛЛЕКТИВНОГО ВЗАИМОДЕЙСТВИЯ ГРУПП БПЛА В ДИНАМИЧНОЙ
НЕДЕТЕРМИНИРОВАННОЙ СРЕДЕ

А. Телеу, А. Адильбаев, З.А. Кутпанова, А. Аубакиров

Статья посвящена исследованию коллективного управления беспилотных летательных 
аппаратов (БПЛА), в частности, переход от использования одиночных к группам и комплексам. 
Данная задача является актуальной в различных областях науки и техники. Практическое 
применение группы БПЛА дает возможность совершать различного рода действия где 
человеческая активность невозможно. В настоящее время разработка технологий в области 
робототехники позволяет создавать летательных роботов с высокими показателями 
автономности. Гоупповые применения таких роботов определяются на текущем этапе, прежде 
всего, уровнем развития методов организации управления группами. Задача управления группами 
роботов является одной из задач групповой робототехники.

В данной статье рассмотрено виды управление группами БПЛА, представляющих интерес 
для решения сложных задач и трудных для человека местах а именно: поиск жертв стихийных 
бедствий, измерение уровня радиационного /  химического загрязнения, мониторинг состояния 
протяженных объектов (лесных массивов, транспортных магистралей, нефтепроводов и 
газопроводов, границ и д.р.) А также представлены время реагирования в зависимости от 
количество БПЛА и взаимосвязь с окружающей средой группы БПЛА. Сформулированы типы 
группового управления в зависимости от времени принятия группового решения.

В результате было предложено использовать методы коллективного управления для 
решения проблем с управлением групп БПЛА в динамичной недетерминированной среде.

Ключевые слова: Беспилотный летательный аппарат (БПЛА), групповое управление, 
лидер -  ведомый, навигация, централизованное управление, децентрализованное управление.
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ПИЩЕВАЯ ЦЕННОСТЬ И БЕЗОПАСНОСТЬ ПИЩЕВОГО КОМПОНЕНТА
ИЗ КОСТНОГО СЫРЬЯ

Аннотация: Среди множества факторов определяющих качество любого продукта 
основными являются его безопасность и пищевая ценность. Безопасность и качество продуктов 
питания -  характеристики, определяющие полноценность питания, здоровье и качество жизни 
населения.

Пищевая ценность и безопасность белковых добавок из костного сырья зависит от 
технологии их производства. Статья содержит результаты физико-химических характеристик и 
состав токсикоэлементов пищевого компонента из костного сырья. Проведено комплексное



исследование по определению содержания влаги, белка, жира, золы и энергетической ценности 
пищевого компонента, полученного путем обработки костного сырья биопрепаратом. 
Представлены результаты по исследованию безопасности пищевого компонента из кости, 
определено содержание наиболее токсичных элементов -  свинец, кадмий, медь, цинк, ртуть, 
мышьяк. Полученные данные свидетельствуют об экологической безопасности пищевого 
компонента из костного сырья.

Ключевые слова: костное сырье, пищевой компонент, пищевая ценность, 
безопасность пищевого компонента из костного сырья.

Производство отечественных продуктов питания и обеспечение ими населения 
Республики Казахстан в последнее время становится важным.

В настоящее время одним из наиболее эффективных способов обеспечения 
высокого качества мясных продуктов является использование многофункциональных 
добавок, позволяющих комплексно воздействовать на пищевое сырье [1]. В условиях 
рыночной экономики практическое применение пищевого компонента из костного сырья 
определяется его качеством. Качество любого пищевого продукта обуславливает 
совокупность свойств: способность обеспечивать организм человека в сбалансированном 
количестве пищевых веществ; безопасность здоровья; соответствие разным возрастным 
группам населения с различным состоянием здоровья.

В век научно-технического прогресса пищевая ценность и безопасность пищевой 
системы для здоровья человека -  это свойства, которые определяются и подтверждаются 
результатами научных исследований.

Было проведено комплексное исследование, чтобы определить содержание влаги, 
белка, жира, золы и энергетической ценности пищевого компонента, полученного путем 
обработки костного сырья биопрепаратом [2].

Результаты физико-химических анализов химического состава пищевого компонента 
следующие: влаги -  79,5%; белок -  16,72%; жир -  1,04%; зола -  2,74 %; рН -  5,95.

Приведенные данные результатов химического состава исследованного пищевого 
компонента показывают, что он содержит богатый набор минеральных веществ, особенно 
макро- и микроэлементов, энергетическая ценность равна 76,24 ккал (318,98 кДж), 
характеризует его как низкоэнергетический пищевой продукт. Таким образом, пищевой 
компонент является натуральным источником, удовлетворяющим потребителей по 
содержанию белка, минеральных веществ. Дефицит минеральных веществ снижает 
сопротивляемость организма различным заболеваниям, ускоряет процесс старения, 
усиливает отрицательное воздействие неблагоприятных экологических условий.

С целью выявления наличия или отсутствия токсичных, канцерогенных, мутагенных, 
чужеродных веществ, обуславливающих безопасность пищевого компонента из кости, нами 
было определено содержание наиболее токсичных элементов -  свинец, кадмий, медь, цинк, 
ртуть, мышьяк. Результаты данных анализов отражены в таблице 1.

Таблица 1 -  Микроэлементный состав пищевого компонента из кости
Показатели Норма по НД Экспериментальные данные

Свинец, мг/кг <0,001
Кадмий, мг/кг 0,05 не обнаружен
Мышьяк, мг/кг 0 1 не обнаружен
Ртуть, мг/кг 0,03 не обнаружен
Медь, мг/кг 5.0 0,002
Цинк, мг/кг 70,0 0,006

Определение показателей токсикоэлементов проводили на вольтамперометрическом 
анализаторе «Хан-2». Результаты эксперимента по амплитудам (содержание свинца и меди 
в пищевом компоненте) представлены на рисунках 1, 2.

Сравнение всех позиций экспериментальных данных и нормы по НД показывают, что 
исследованный пищевой компонент из кости вполне соответствует требованиям 
безопасности для здоровья человека.



Рисунок 1 -  Результаты эксперимента по амплитудам, содержание свинца в пищевом
компоненте

Рисунок 2 -  Результаты эксперимента по амплитудам содержание меди в пищевом
компоненте

Таблица 2 -  Результаты эксперимента по амплитудам
Элемент Положение пика, мВ Объем добавки, мл Концентрация в 

ячейке, мкг/л
Концентрация в 

пробе, мг/кг
Си 126,9 0,100 1,917 0,002
РЬ 438,1 0,108 1,096 0,001
2п не обнаружен не обнаружен
Сс1 не обнаружен не обнаружен

не обнаружен не обнаружен
Аз не обнаружен не обнаружен

й '
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СУЙЕК ШИК13АТЫНАН ЖАСАЛГАН КОМПОНЕНТОЙ ТАГАМДЫК КУНДЫЛЫГЫ
МЕН КАУ1ПС13Д1Г1

Н.А. Кудеринова, Г.Т. Кажибаева, К.С. Исаева, К.С. Исабекова

Аннотация: Кез келген ен/мнщ сапасын аньщтайтын квптеген факторлардыц ш нде нег!зг/ 
болып оныц к;ау1пазд1г1 мен тагамдьщ кундылыгы болып табылады. Азыц-тулш ешмдер'мщ сапасы 
мен каут азШ  -  тамацтанудын цундылыгын аньщтаудьщ сипаттамасы, хальщтьщ вм/р сапасы 
мен денсаулыгы.

Суйек шиюзатыньщ акуыздьщ цоспасынын, каумазд/г/ мен тагамдьщ кундылыгы оларды 
внд/ру технологиясына байланысты. Мацалада суйек шиюзатынын тагамдын; компонентыц
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физика-химиялык; сипаттамалары мен улы элементтерд'щ курамы бертген. Биопрепаратпен 
вцделген суйек шик'яатыныц тагамдык, компонент/нщ энергетикальщ цундылыгы мен ылгал, ацуыз, 
май, кул мвлшерм аныцтау уш/н кешенд/' зерттеу жург/зтдк Суйектен алынган тагамдык; 
компоненттщ цау/пс/зд&н керсетет/н цурамындагы аса улы элементтер -  цоргасын, кадмий, мыс, 
мырыш, сынап, мышьяк мвлшер/ керсеттген зерттеу нетижелер/ келт/ртд/. Алынган нетиже 
суйектен алынган тагамдык; компоненттщ цаутаздшн айцындайды.

Туй1н свздер: суйек шиюзаты, тагамдык; компонент, тагамдык, кундылык,, суйектен 
алынган тагамдьщ компоненттщ цау 'таздш.

ТНЕ МЫТКГПОЫА!. УАШ Е А№  ЗАРЕТУ ОР РОСЮ СОМРОЫЕЫТ ОР ВОЫЕ МАТЕК1А1.
N. Кийеппоуа, О. Ка/ЫЬаеуа, К. 1ззауеуа,К. 1ззаЬекоуа

Атопд а дгеа1 питЬег о? 1ас1огз бе1егтттд 1Ье циаШу о? апу ргодис1, 1Ье тат опез аге Из заберу 
апй ?оос1 VаIие. Роос! заШу апс! диаН(у -  сЬагас1епзИсз IЬа( с1е1егтте №е изеГи/пезз о? 1оод, ЬеаПЬ апс! 
диаШу оНЯе оПЬе рориШюп.

ГЛе пи(гШопа1 VаIие апс! заГе(у о/' рго1е'т зирр1етеп(з Тгот Ьопе та(епа1з йерепйз оп 1Ье 
1есЬпо!оду оТ 1Ье/г ргос1ис(юп. ТЫз агНс1е соп(а1пз (Ье гезиКз о? рЬузюо-сЬетюа! сЬагас1епзИсз апд 1Ье 
сотрозШоп о? (ох/с е1етеп(з оI ?оос1 сотропепI оГ Ьопе та1епа1. А сотргеЬепзЫе з1ибу V/аз сопс!ис1ес1 {о 
йе1егт1пе №е соп1еп1 оТ то1$1иге, рго(ет, Ш, азЬ апс! (Ье епегду уа1ие оТ (Ье Лоос/ сотропеп{ оЫа'теб Ьу 
IгеаНпд 1Ье Ьопе та1епа! мНЬ а Ыо1од1са1 ргерагаНоп. ТЬе гезиНз оТ (Ье з1ибу о? 1Ье Тоос! сотропеШ’з 
заТе1у Ггот Ьопе та(епа1 аге ргезеп(ес!, с!е1егттес! 1Ье соп1еп( оГ 1Ье тоз1 (охю е1етеп1з -  1еас1, 
сабт'шт, соррег, гтс, тегсигу, агзетс. 77?е гесеЫед с!а1а аге 1Ье емйепсе оГесо1од1са! заШу оГ 1Ыз Гоой 
сотропеп1.

Кеу н/огйз: Ьопе та1епа!, ?оос! сотропеп(, 1оод уа1ие, заШу о( Гоос/ сотропеп( {гот Ьопе 
та(епа1.
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ВЛИЯНИЕ ПИЩЕВОГО КОМПОНЕНТА НА ФУНКЦИОНАЛЬНО-ТЕХНОЛОГИЧЕСКИЕ 
СВОЙСТВА ПАШТЕТНОГО ФАРША

Аннотация: Мясное производство располагает достаточно большими резервами 
увеличения выработки ценных пищевых продуктов. Рациональное использование вторичных 
ресурсов переработки убойных животных гарантирует получение белковых пищевых добавок с 
целью регулирования функционально-технологических свойств основного мясного сырья. Пищевая 
и биологическая ценность белковых добавок из костного сырья зависит от технологии их 
производства.Положительный эффект применения белковых добавок сказывается на 
восстановлении белкового баланса в организме, снижении явлений интоксикации и повышении 
активности иммунной системы.

В статье приведен наиболее эффективный способ обработки вторичных ресурсов 
мясоперерабатывающих предприятий -  гидролиз с помощью биопрепаратов. Проведен 
многофакторный эксперимент для выполнения значимости отдельных факторов, определения 
модели процесса гидролиза.

Разработана технология производства пищевого компонента с определением 
эффективных параметров (температуры, рН среды, соотношения костного сырья и 
биопрепарата, продолжительности) гидролиза костного сырья биопрепаратом. Предложен путь 
рационального использования пищевого компонента из кости в производстве продуктов питания.

Ключевые слова: костное сырье, биологическая обработка, творожная сыворотка, 
многоф.

В технологии мясных продуктов наиболее значимой является информация об уровне 
функционально-технологических показателей: влагосвязывающая (ВСС), 
влагоудерживающая (ВУС), жироудерживающая (ЖУС) способности, эмульгирующая 
способность (ЭС) и стабильность эмульсии (СЭ), так как они оказывают непосредственное 
влияние на качество продуктов и поведение мясных фаршей в процессе технологической 
обработки.
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